TRAITEMENT THERMIQUE EFFICACE DES
FRUITS A COQUES ET DES GRAINES

UNE TECHNOLOGIE EPROUVEE POUR DES OPERATIONS PLUS EFFICACES

Chauffage, refroidissement
et séchage optimisés

Le traitement thermique des fruits a coques et des graines est une étape
importante lors de la transformation pour garantir un produit final de
haute qualité et a haut rendement. La technologie d'échange de chaleur
est vitale pour répondre aux demandes du marché en fournissant les
mécanismes qui permettent de contréler la température, ainsi que

d‘atténuer 'attrition et la contamination des produits.

La technologie d'aujourd’hui est également appelée a faire plus,
notamment pour répondre & des exigences opérationnelles
plus importantes telles que la réduction des émissions et de la

consommation d'énergie.

L'avantage Solex

Que ce soit en tant qu’étape finale ou intermédiaire du processus,
I"échangeur de chaleur a lit mobile de Solex utilise la technologie

a plaques verticales pour assurer un contréle précis de la teneur en
humidité et de la température de votre produit, tout en produisant
des émissions quasi nulles et en réduisant la consommation d'énergie

jusqu'a 90 %.

Notre technologie chauffe, refroidit ou séche indirectement le
produit lorsqu’il passe entre une série de plaques gaufrées en acier
inoxydable qui contiennent un fluide d'échange thermique tel que
I'eau, de la vapeur ou I'huile thermique. Elle assure une manipulation

en douceur et évite des risques de contamination croisée.




Controle précis de la température

PRODUIT ENTREE
Avec un espacement des plaques spécifique a chaque produit et un temps de

séjour optimal, la technologie Solex fournit un chauffage, un refroidissement v
ou un séchage uniforme pour chaque particule pendant le traitement. La

technologie d'échange de chaleur Solex garantit une température optimale

du produit a la sortie grace a un dispositif de décharge a débit massique
qui contréle le débit a travers 'unité. Un logiciel de modélisation thermique

exclusif développé par Solex permet de prédire précisément la température du
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produit a tout niveau. D'ALIMENTATION

Utilisation efficace de I'énergie

En s'appuyant sur la conduction au lieu de la convection (par exemple le
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refroidissement par air) pour traiter thermiquement les solides en vrac, la SORTIE DE
technologie Solex élimine I'utilisation de ventilateurs et d'autres composants FLUIDE
a forte consommation d'énergie, réduisant ainsi la consommation d'énergie
jusqu'a 90 % par rapport aux lits fluidisés conventionnels et tambours BATI;—ERIE
rotatifs. De plus dans le cas des réchauffeurs, la conception innovante a base PLAQUES
de plaques peut s'adapter a |'utilisation de la chaleur résiduelle des fluides a
basse énergie (condensat, traitement des fumées).
Z . ° L] °
Emissions/contamination
proches de zéro
Comme le fluide caloporteur circule a contre-courant a l'intérieur des
plaques, il ne touche jamais le produit et évite ainsi la contamination
bactérienne ou olfactive ainsi que les émissions, la poussiére et les fines.
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Manipulation en douceur

Un systéme d’extraction a débit massique régule le débit et crée
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une vitesse de produit uniforme dans I'échangeur. Il n'y a pas de

SYSTEME

manipulation et de déplacement mécaniques des particules, ce qui rend
D’EXTRACTION

la technologie idéale méme pour traiter les produits les plus friables.
Cette manipulation douce du produit empéche |'abrasion des plaques et
la dégradation du produit par attrition. Au final le produit conservera sa

qualité supérieure.
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